
Herzlich Willkommen 
im  

Landgasthof Rössle 
seit 1875 

 
 
 

«Kochen mit Liebe – essen mit Freude & trinken mit Genuss» 
 
Gemütlichkeit und Genuss wird bei uns schon seit über 165 Jahren  
GROSS geschrieben. Mit unserer heimeligen Gaststube, dem grosszügigen 
Saal, dem gemütlichen Stöble und unserer schönen Sonnenterrasse bieten 
wir ein wunderbares Ambiente für Veranstaltungen jeglicher Art. Die 
«kleinen» Gäste liegen uns besonders am Herzen, diese finden bei uns einen 
Spielplatz und eine Spielecke. 
 
Nach der Übernahme des elterlichen Betriebes steht Ramona persönlich für 
euch am Herd [kochen, weil es Spass macht] 
Geri begrüsst euch mit seinem Team in der Gaststube und ist immer für ein 
Schwätzchen zu haben [lachen, weil es gut tut] 
Senior Chef Bruno unterstützt tatkräftig in der Küche, damit die legendären 
Cordon-Bleus weiterhin so gut gelingen wie bisher [essen, weil es schmeckt] 
Doris darf im traditionellen Familien Betrieb nicht fehlen. Sie kümmert sich 
vermehrt um das drum herum [verweilen, weil es schön ist] 
 
Wir freuen uns, dass ihr in unserem Haus einkehrt, um für eine Weile 
entspannen und geniessen zu können. 
 
Herzlichst Ramona & Geri 
 
 
Das in unserem Haus servierte Fleisch ist folgender Herkunft: 
 
Kalb, Schwein:  Schweiz Rind: Uruguay oder Paraguay 
Poulet: Ungarn Eier Liechtenstein oder Schweiz 
   
 
 

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unser Personal 
 



Zur Einstimmung! 

 
 
 
 

 CHF 

Suppen 
 
Hausgemachte Knoblauch - Cremesuppe 9.50 
 
 
Kräftige Rindsbouillon mit Flädle 7.50 
 
 mit Leberspätzle 7.50 
 
 mit Griessnockerl 7.50 
 
 
 
 
 

Vorspeisen 
 
Rindscarparccio mariniert nach Art des Hauses 
mit kleinem Salatbouquet 22.50 
 
 
Rindstatar mit Toast 20.50 / 28.50 
nach Wunsch, mild oder feurig zubereitet 
Aufpreis verfeinert mit Calvados oder Cognac 4.00 
 
 
Crevettenschwänze im Kartoffelmantel 
serviert mit zweierlei Dips 16.50 
 
 
 

 
 
 

Inkl. MwSt. & Service 
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten  

wenden Sie sich bitte an unser Personal 



„Die gsund Sita! 

„Die gesunde Seite! 

 
 
 
 CHF 

Salöt / Salate 
 
Blattsalot / Blattsalat mit Hausdressing 8.50 
  mit italienischem Dressing 8.50 
  mit Balsamico-Vinaigrette 8.50 
 
 
Klina gmeschta Salot / kleiner gemischter Salat  10.50 
 
 
Rössle Toast Spezial 
Zwei zarte Rindsfilet Medaillons auf knusprigem Toast 
mit gemischtem Salat und hausgemachter Kräuterbutter 35.50 
 
 
Fitnessteller nach Rössle Art 
Bunte Blattsalate mit Rohkostgemüse und Sauerrahmdip 
 mit magerem Pouletbrustschnitzel 25.50 
 mit würzigem Schweinsschnitzel 25.50 
 mit zartem Kalbsschnitzel 38.50 
 
 
Neschtkrupperle Salot  
Gemischter Salat mit gebratener Poulet Brust  
auf Toast mit Cocktailsauce 26.50 
 
 
Salot - Teller / Salat - Teller 
Gemischter Salat garniert mit saftigem Schinken 18.50 
 
 
 
 

 
Inkl. MwSt. & Service 

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten  
wenden Sie sich bitte an unser Personal 



Unterländer Cordon bleu! 

Unsere Empfehlung 
 

 CHF 
Klassisches Cordon bleu 
gefüllt mit Schinken & Käse 34.50 
 
 

Lättaknätter 
gefüllt mit Schinken, Käse, Tomaten & Zwiebeln 35.50 
 
 

Buschma  
gefüllt mit Rohschinken, Spinat & Käse 35.50 
 
 

Murerräba  
gefüllt mit Schinken, Ananas & Käse 35.50 
 
 

  Tschügger  
gefüllt mit pikanter Chorizo-Salami, Paprika & Käse 35.50 
 
 

Schällaklenke  
gefüllt mit Schinken, Speck & Emmentaler Käse 35.50 
 
 
Wahlweise servieren wir unsere Cordon bleus mit 
Pommes frites oder gemischtem Salat 
 
Aufpreis für Kalbfleisch 10.00 
Aufpreis halb/halb mit Pommes frites und Salat 5.00 

 
 

Inkl. MwSt. & Service 
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten  

wenden Sie sich bitte an unser Personal 



Rössle Klassiker! 

 
 
 
 
 CHF 
Traditionelles Wienerschnitzel (vom Kalb)  
mit Pommes frites oder Salat  38.50 
 
 
Zartes Kalbsschnitzel 
an cremiger Morchelrahmsauce 
dazu Butternudeln & buntes Gemüse 44.50 
 
 
Paniertes Schweinsschnitzel 
mit Pommes frites oder gemischtem Salat 24.50 
 
 
Schweinsschnitzel an Kräuterrahmsauce 
mit Butternudeln 24.50 
 
 
Ruggeller Wurzelspiess 
zwei Schweinsschnitzel mit Pommes frites,  
gemischtem Salat & Coctailsauce 29.50 
 
 
Portion buntes Misch - Gemüse 8.50 
 
 
Aufpreis für Gemüse statt Salat 3.50 
 
 
Aufpreis Beilagen Änderung 2.50 
 
 
 
 
 
 
 

Inkl. MwSt. & Service 
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten  

wenden Sie sich bitte an unser Personal 



Vegetarisch! 

 
 
 
 
 CHF 
Vegetarischer Fitnessteller 
bunte Blattsalate mit Rohkostgemüse, 
paniertem Brie & Preiselbeeren 25.50 
 
 
Ruggeller „Käsknöpfle“ mit Röstzwiebeln 
serviert mit Apfelmus & Blattsalat 25.50 
 
 

Gemüse-Nudeln * 
Butternudeln mit verschiedenem Gemüse 
an einer leichter Kräuter-Currysauce  22.50 
 
 

Vegi Salatteller * 
gemischter Salat mit Käse garniert 18.50 
 
 

Bunter Gemüseteller * 
verschiedene Gemüsesorten mit Pommes frites 24.50 
 
 
 
 
 
 
 

Die mit grünem * gekennzeichneten Gerichte sind  
auch als Vegane Variante  erhältlich 
 
 
 
 

Inkl. MwSt. & Service 
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten  

wenden Sie sich bitte an unser Personal 
 



Die Liechtensteiner Verführung 

 
 
 
 CHF 

Süsses 
 
 
Lauwarmer Apfelstrudel 8.50 
 
Lauwarmer Apfelstrudel  mit Rahm 9.50 
 
Lauwarmer Apfelstrudel  mit Vanilleglace & Rahm 10.50 
 
Lauwarmer Schokokuchen mit Vanilleglace & Rahm 10.50 
 
Hoodli 
Vanilleglace mit heisser Schokosauce & Rahm 10.50 
 
Bodasuarri 
Vanilleglace mit Bananen & heisser Schokosauce 11.50 
 
Tschooli 
Eiskaffe mit Schuss 10.50 
 
 
Weitere Dessert- und Glacevarianten finden Sie in unserer Dessertkarte 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Inkl. MwSt. & Service 
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten  

wenden Sie sich bitte an unser Personal 


